SONG O

NOUVEL AN CHINOIS

DU 23 JANVIER AU 2 FEVRIER 2025

ENTREES
DUMPLING D'OURSIN & CREVETTE
5P¢s
B TS (e BT g )
37

SOFT—=SHELL CRABE CROQUANT,
POTIRON & VINAIGRETTE AU CURRY
£SO FEALE (R0 o h ARn )

44

SALADE YEE SANG AU KING CRAB,
SAUCE PRUNE
TAG e (hiEs UEL)

49

DESSERT PYRAMIDE DE CHOCOLATS/FORTUNE COOKIES

SPECIALITES DU NOU

VIANDES

FILET DE LAPIN, SAUCE "MA PO" SICHUANAISE
2R R EACrE ?5’ Vg )
39

FILET DE BOEUF SAUTE,
SAUCE SATAY AUX CACAHUETES
& POIVRE, VINAIGRETTE CITRONNEE
Lo AmAT (Y B 22 )
63

FILET DE BCEUF WAGYU, PIMENT THAI
& SAUCE SOJA

RS YOS EYS)
110

POISSONS & LEGUMES

FILET DE DAURADE,SAUCE SOJA & GINGEMBRE
ERTA ARG AL AME)
44
LOUP CHILIEN VAPEUR & LEGUMES "MEICAI"
AEARE EE G A(ROF ERAFL)
68
HOMARD CROUSTILLANT, MAYONNAISE A LA TRUFFE
ArAEARATITGE R R MB E 2 R AR )
74

WOK DE MORILLES, ASPERGES & MINI MAiS, SAUCE XO
Lok IR~ ZF(XoF £ ILE)

’ |

ASSORTIMENT DE DIM SUM GER S

DIM SUM (6PCS) % & 3¢ o 34
DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAI & CHAMPIGNONS (2pcs)
SHUMAI AUX CREVETTES (2pcs)

DUMPLING DE POULET KUNG PAO (2rcs)

DIM SUM DE LUXE (6PCS) § i ¢ w4 42
HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE (2pcs)
DUMPLING DE CRABE ROYAL (2pcs)

DUMPLING D'EDAMAME & TRUFFE (2rcs)

DIM SUM A LA CARTE
VAPEUR (4pcs)
DUMPLING DE PATATE DOUCE, CORIANDRE & SESAME 22
ZE R

DUMPLING DE POULET KUNG PAO 25
B RRh A

DUMPLING SIGNATURE AU POULET & CITRONNELLE 27
Sovbeumal) AL

DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAI & CHAMPIGNONS 28
ERE S

HEE S e

DUMPLING DE BOEUF JUICY 29
BEL AL

DUMPLING DE BOEUF AU SATE THAI 29
R R

SHUMAI AUX CREVETTES & TOBIKO 28
L]

SHUMAI DE BOEUF WAGYU 39
fr’.’i e

HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE 29
BT AL

DUMPLING DE HOMARD 30
PR

DUMPLING DE LOUP CHILIEN, SAUCE AU POIVRE NOIR 31
B d A

DUMPLING DE CRABE ROYAL 32
pex Ay

CROUSTILLANTS (2pcs)

WONTON DE CREVETTES SAUVAGES (4rcs) 29
8 pEUE

ROLLS DE CANARD CROUSTILLANT 21
§ g%

ROLLS DE LEGUMES CROQUANTS SONG Ql 19
T

GRILLES (4pcs)
GYOZA DE POULET, CITRONNELLE & CIBOULETTE THAI 27
2 FphARRE

ENTREES Q4
WRAP DE LAITUE

AU CANARD ) 3> 3L ni 4o 27
AU BOEUF WAGYU I A fr2 44

CROUSTILLANT DE CALAMARS A LA POUDRE DE CURRY 30
& V) B

TRAVERS DE PORC AU THE AU JASMIN FUME & SESAME, 32
EN FEUILLE DE HOUBA

FAEERA

EFFILOCHE DE BOEUF CROUSTILLANT A LA MANGUE 34
L

CROUSTILLANT DE CALAMARS AUX EPICES, SEL & POIVRE 29
FSTARE I X

SALADES nF
POULET FUME, SESAME & PANACHE DE CHOUX /,jf” 31
AR Y

CANARD CROUSTILLANT & CORIANDRE 34

R A
SALADE DE MANGUE, CREVETTES, PAPAYE VERTE & CITRONNELLE // 35
3R ~

« PERSONAL WOK »

AVEC LE PERSONAL WOK, CREEZ VOTRE PLAT IDEAL
EN SUIVANT LES SUGGESTIONS DU CHEF,
EN CHOISISSANT VOTRE SAUCE
PUIS LA VIANDE, LE POISSON OU LES LEGUMES
QUI LE COMPOSERONT.

e SUPREME DE POULET FERMIER t(/; 37
ERLEEEE NS il

e PERSILLE DE BOEUF 47
JrZo) 2

e FILET DE BOEUF 58
384 2 g

e FILET DE WAGYU RANGERS VALLEY 7% 105
BN U T %“‘?

e CREVETTES TIGREES NOIRES @ ; 38
Rl = T

e FILET DE LOUP CHILIEN 63

PR A Y

CHOISISSEZ VOTRE SAUCE
BrE AR RN L2/F

SAUCE SIGNATURE SONG QI AU POIVRE NOIR DE CHINE

IDEALE AVEC : POULET, BOEUF, CREVETTES, POISSON

£ in¥

MIEL IMPERIAL AU CITRON & GINGEMBRE MARINE
IDEALE AVEC : POULET
ENE S

CARAMEL AU SEL DE L’HIMALAYA, SOJA & GINGEMBRE

IDEALE AVEC : POULET, POISSON

s

SAUCE AIGRE=DOUCE TRADITIONNELLE
IDEALE AVEC : POULET, CREVETTES, POISSON

e

SAUCE CLASSIQUE CHINOISE AUX HARICOTS NOIRS
IDEALE AVEC : POULET, BOEUF, CREVETTES, POISSON

55 st )

SAUCE EPICEE PIRI PIRI AU TAMARIN Y
IDEALE AVEC : POULET, BOEUF, CREVETTES, POISSON

RAGSF T =3

CONCEPT 5y RICCARDO GIRAUDI

£33) 34 \(
SOUPES h
SOUPE PEKINOISE AU POULET FUME 26
b '

SOUPE DE RAVIOLES AUX CREVETTES 29
B 5 H

NOUILLES ¥ 1%
HO FUN DE BOEUF, NOUILLES DE RIZ 45
S

PAD THAI DE CREVETTES & PIMENT ~ 38
TR PR .

VERMICELLES EPICEES FACON SINGAPOUR 36

4

FTHIER B A

CANARD CROUSTILLANT

i3 o f ﬁj&wﬁj
DEMI CANARD, CREPES MAISON, 80
CONCOMBRE & CEBETTE PoUR 10U 2 PERSONNE(s)

t—— CANARD SIGNATURE »———

RS S
CANARD LAQUE ENTIER, 110
CREPES MAISON, CONCOMBRE & CEBETTE
A4 R 3T WL pouR 2 OU 3 PERSONNES

VIANDES / POISSONS i
LE FAMEUX “LEMON CHICKEN" A LA CHINOISE 39
=t A R

PLUMA DE PORC IBERIQUE EPICEE, A L'INDONESIENNE
§FLT LS BRI

FILET DE LOUP CHILIEN A LA VAPEUR, SAUCE AU GINGEMBRE 65
% B ZAEEd

SAINT-JACQUES A LA VAPEUR R Z4r £+ H & 59
* & GINGEMBRE % H 7
* AIL & SAUCE CHILI #l¥amri & 7

/

CREVETTES CROUSTILLANTES DU DRAGON, 7 42
MOUTARDE DOUCE A LA CHINOISE

SRR AT

ACCOMPAGNEMENTS Hpde
VERMICELLES OU LAMIEN AU SOJA 9
Ol P Eul W &

RIZ AU JASMIN CUIT A LA VAPEUR 9
o AR

RIZ JAUNE FRIT & CEBETTE 12
Efkves

SHIITAKE & LEGUMES, SAUCE PIRI PIRI /. f 18
Faokie fag o x o

RIZ FRIT XO 14
X0 vy

LEGUMES CHINOIS DE SAISON, BOK CHOY A L'AIL 21
FVEE,DF

SAUTE DE LEGUMES AU WOK : ASPERGES, LOTUS, 27
CELER}I CHINOIS, AIL & CHAMPIGNONS NOIRS

FRTAY

TOFU MAISON BRAISE & AUBERGINES ROSA BIANCA, // 26
SAUCE AUX HARICOTS NOIRS & CHILI '

FRORTEEY Y



